Degerli Misafirlerimiz,

Bu meniide sizlere,

Ulupelit ve ¢evresinden toplanmuis Siyah Borazan Mantari(Trompette des Morts),
Sile Koylerinden Siit Oglak,

Sile Ormanlarindan Yaban Domuzu,

Cesme’den Taze Enginar Kalbi

Zonguldak’tan gelen “Kuzu Kestanesi”,

Sile’den Kasap Osman’in tedarik ettigi kirmizi et cegsitleri,

“Karadeniz Su Uriinleri”, Tuncay Bey tarafindan halden secilen mevsim baliklari,
Sakarya’dan gelen ézel besi koy pilici,

Italyan “ semolino” unundan ev yapimi makarnalarimiz,

Fransa’dan gelen, érdek iiriinleri,

Edremit’ten, Auf Erke Bey’in iirettigi Ithaca Zeytinyaglari,

Eksi maya ile mutfagimizda yaptigimiz ekmeklerimiz,

Izmir, Kemalpasa, Kamberler Kiyii’nden Tomris Erogul Bey’in ev yapimi Fransiz
usulii kecgi peynirleri,

Ve daha bir¢cok mevsimsel ve uluslar arasu iiriinler ile hazirladigimiz
yemeklerimizden tattiracagiz.

Degismeyen klasiklerimiz ve mevsimsel olarak deneyledigimiz tabaklarimizi,

Keyifle tecriibe etmeniz dilegiyle.

A. Emre Sen



Sefin Tadim Meniisii,

Havu¢ Corbasi, Parmesan Kopiigii ve Havug¢ Kitirlari

Orkinos Tartar, Eksi Maya Ekmegi Kitirlari,
Yabani Kekik ve Cam Fistigi

Ulupelit Koyiinden, Siyah Borazan Mantart (Trompette des Morts),
Keci Peynirli Fondue, Pose Koy Yumurtasi

Taze I¢ Bakla ve Prosciutto Cotto
ile
Ev Yapimu Tagliatelle

Sorbe

Oglak: Diisiik Isida 10 Saat Pisirilmis, Tane Hardalli Patates
Pisme Sosu, Kuskonmaz

Orman Meyveleri, Bornova Misketi Jolesi
Passion Fruit

veya

Ev Yapumi Kegi Peynirleri Tabag,
Izmir, Kemalpasa, Kamberler Koyii’nden Tomris Erogul Bey’in
Ev Yapumi Fransiz Usulii Kegi Peynirleri,
25 Yillik Modena Balzamik Sirkesi ve
Kirmuizi Sarapl Vigne Receli

Tadim meniisii, yalnizca masadaki misafirlerin tamamina servis edilebilmektedir.



Baslangiclar,

Havug¢ Corbast, Parmesan Kopiigii ve Havug¢ Kitirlart

Ulupelit Kéyiinden, Siyah Borazan Mantari (Trompette des Morts),
Keci Peynirli Fondue, Pose Koy Yumurtasi

Firinlanmig Taze Fransiz Kegi Peyniri,
Koyu Balzamik Surubu, Akdeniz Yesillikleri

Kuskonmaz, Bildircin Yumurtast,
Prosciutto, Sherry Sos

Taze Baharatlarla Marine Edilmis Cig Dana Bonfile,
Korpe Roka, Cam Fistugi, Traslanmis Parmesan

Tavada Ordek Cigeri (Foie Gras de Canard),
Sarapla Karamelize Edilmis Pancar, Kizarmig Brioche

Orkinos Tartar, Eksi Maya Ekmegi Kitirlari,
Yabani Kekik ve Cam Fistigi

Fiime Somon Tabag, Portakal, Kapari Cigegi,
Ev Yapimi1 Mayonez Sosu

Peynir Tahtast: Parmigiano Reggiano,
Emmental, Brie, Gorgonzola Dolce

Sarkiiteri Tabag:: Prosciutto Crudo di Parma

Salatalar, kargk Akdeniz Yesitiikieri ite

Ezine Peyniri, Ceri Domates, Limon Sos

Kizarmus Hellim, Marine Kozlenmis Biber, Balzamik Sos
Kecgi Peyniri, Kuru Meyveler, Balzamik Sos

Klasik Ceasar; Marul, Kruton, Traslanmis Parmesan
Prosciutto, Armut,

Sherry Sirkeli ve Balli Sos

*Mevsimsel kosullar ve piyasadaki iiriin kalitesindeki degisimlerden dolay:
meniideki bazu iiriinleri servis edememekteyiz. Anlayisiniz icin tesekkiir ederiz.



Makarna ve R ISOttO, Italyan Semolino Unundan Ev Yapimi
Risotto,

*Zonguldak Kuzu Kestaneli ve Mascarpone Peynirli

*Kuskonmaz ve Tiitsiilenmis Dana Dos ile

*Ege’den Taze Enginar Kalbi ve Dereotlu

*Karides, Limon Kabugu ve Feslegenli

Tagliolini,
*Hafif Acitli Kozlenmis Biber Soslu
*Yaban Domuzu Ragu ile

Tagliatelle,

*Taze I¢ Bakla ve Prosciutto Cotto ile
*Hafif Sarimsak ve Karides ile

*Yaz Domatesleri ve Taze Feslegen soslu

Pappardelle,
*Yabani Mantar Soslu
*Somonlu ve Pesto Soslu

Tortellini,
*Tatlh Koy Loru ve Ispanak Dolgulu

Ana Yemekler,

Babakale’den Kili¢ Balig1, Kozlenmis Biber Sosu,
Sote Pazi, Sarimsak Cips

Sile Koylerinden Dana Bonfile, Taze Baharatla Ezilmis Patates,
Dijon Hardali, Korpe Sebzeler

Karadeniz’den Levrek Baligi, Karamelize Rezene,
Karnabahar Kremast

Balikesir, Gonen, “Kvircik” Kuzu Pirzola,
Yabani Mantarli ve Antep Fistikli Risotto, Yabani Kekik

Oglak: Diisiik Isida 10 Saat Pisirilmis, Pisme Sosu
Tane Hardalli Patates, Kuskonmaz

Ozel Besi Koy Pilici, Kok Sebze Piiresi, Kuruyemisli Bulgur Pilaw,
Tatlh-Eksi Karalahana

Kizgin Tavada Az Pismis Ordek Gogsii,
Denizli'den Kuzu Gobegi Mantart ve Kuskonmaz

*Ana yemeklerimizin hazirlik siireleri 20 ile 40 dakika aras siirebilmektedir.
Anlayisiniz icin tesekkiir ederiz.

*Meniideki bazi yemekler domuz iiriinii icermektedir. Liitfen servis personelimize
danmisiniz.



