MEKAN otel/lezzet

Dort mevsim DOGAYA KACIS

Yaz aylari bizi coktan terketti bile. Ayriligin tesellisini giderek serinleyen havalara alisip, tath bir
151810 boyadigl gtizel manzaralarin pesine diserek artyoruz. Sehrin iginde ise ¢ok mimkin degil
huzura kavusmak. Daimi stresten yaz-kis kagabilmek adina yollara dtstp yeni rotalar buluyoruz
kendimize. Direksiyonu $ile'ye kirtyoruz ve ufak bir cennet kesfediyoruz.

HAZIRLAYAN SEDA TUREN FOTOGRAF MEHMET ATES

CGephenin giriintiisii
mekanin geneli hakkinda
fikir veriyor. Tag hina
etrafindaki tiim doganin
renkleri ile uyum iginde.

Bu kap, ciftin eski evinin,
yani bu hayalin gergege
doniigmeden dnceki
halinin girisi.

sil rampadan kendinizi asagrya birakip adim adim huzura dogru iler-

Yakla51k bir saatlik yol bizi sehirden Lavanda Otel'e baglayan. Yemye-

lemek igin asilmasi gereken bir yol sadece. Ustelik sadece huzur ve
dinlenme adina degil, hem damak ve g6z zevkimizi zenginlestirmek hem
de midemize bayram ettirmek adina. Ufak, sirin birka¢ kéytin iginden gecip
pastoral bir riyaya daliyoruz biz de... Mese, kayin ve gam ormanlari ile gev-
relenmis 16.000 mertekarelik araziiginde tas mimari olarak kendini géste-
riyor otel. Otelin sahipleri 26 yil profesyonel olarak endustriyel seramik ta-
sarmmi yapan Feryal Bodur Sen ve Ahmet $Sen. Aslinda her sey burada sahip
olduklar1 ev ile birlikte baslamus. Sehri birakip burada yasamak istediklerine
emin olunca bu giizelligi diger insanlarla da paylasmak istemisler. "Evimizin
bir kismini insanlara agalim, yeni diizenlemeler yapalim" derken, Politecni-

Beyaz romantik sandalyeler bu baliimde en
begendigimiz pargalardan. Tiirk motifleri yer yer
ingiliz ve Fransiz stillerine kansiyor, pastoral ve
romantik etkiler yaratiyor.
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Spa biliimii otelin biraz daha asagisinda sessiz ve sakin bir
yerde. Manzaraya bakan pencere gizleri storlar agildiginda
riizgari ve 1s1g1 iceriye aliyor. Kapimin dniine asiimis bambu
cubuklar birbirlerine vururken riizgarin miizigine kapilip

rahatlayabiliyorsunuz burada. : 3 & | m v Ty 4 , I i ’ o ?1}.’ _:‘ .'
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Lavanda Butik, Feryal Bodur $en'in otelin iginde dogal bakim iiriinleri ve
malzemeler sattigi ufak bir diikkan. Miisteriler otel genelinde kullamlan dogal
iiriinleri talep etmeye baslayinca bu proje de hayata gegmis.

KATAN EN ONEMLI OGELERDEN BiRi DE BU...

Her mevsim ziyarete uygun bir mimari dagilimi
ve hazirhgi var otelin. Kigin somine kargisinda
koltuklara gomiiliip yazin havuz basinda keyif

yapabilmek.en biiyiik avantajlari.

co di Milano’da mimarlik okumaya baslayan ama, akli ve kalbi mut-
fakta olan ailenin buiyiik oglu Emre Sen'in devreye girmesiyle is-
ler bliytmis. Emre Sen hayallerini Mutfak Sanatlar1 Akademisinde
profesyonel asqiik ve pastacilik egitiminden sonra $ef Mehmet
Giirs ve 2009 yilinda Italya Treiso'da Michelin yildizli sef Mauri-
lio Garola'dan aldigr mutfak egitimleri ile gerceklestirirken, Lavan-
da Otel de insanlarin sadece yemek i¢in bile ugramaya basladig: bir
durak ve sahsina mtinhasir bir butik otele dontismts. Agirikl ola-

rak klasik ama kesinlikle yavas tempoda huzurlu miziklerin, mut-
faktan yayilan mis kokulara karistig1 bir yer ¢ikmis ortaya. Etrafi ren-
garenk boyayan agaclara, yemyesil araziye ve mis gibi bitki kokulari-
na bakilirsa doga da ok memnun bu durumdan. Romantik- pasto-
ral bir havanin icinde dolanirken “Téim mimari kabuk esim Ahmet
Sen'e, i¢ mekanlar ve dekorasyon da bana ait." diyor Feryal Bodur
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Sen. Geneli antika, aileden kalma parcalar ve bunlarm disinda he-
men hepsi Feryal Bodur Sen tarafindan tasarlanmis elemanlarla de-
korasyon olusturulmus. Aydinlatmalardan tutun sehpalara, dolap

ve raflara, bazi masa ve oturma elemanlarma kadar otelin sahibesi-

ninimzasi var gogu parcada. Esasen resim egitimi alan Feryal Bodur
Sen'in elinden ¢ikan tablolarla, cok eski glinlerden géziintize asina
bir tabak ya da sehpa ile kusilasabilir, Gizerine oturdugunuz koltukta
bir anda ¢ocukluk giinlerinize geri dénebilirsiniz. Oylesine uzanip
hicbir sey yapmamanin hafifligi ile yerinizden kalkip, salina salina

yurayusler yapabilir, serin havalara gore de 1sis1 ayarlanan havuza

kendinizi birakabilirsiniz. Karnimizin gurultusuna kulak verip, muzi-
gin dinginligiyle fine-dining restoranin mentstine kendinizi teslim
edip, her lokmanin tadina tiim duyularmizla varabilirsiniz.

OKUMA TUTKUSU
MEKANIN
GENELINE YAYILMIS
ISLETMECILER
TARAFINDAN. BIR
KOSEYE CEKILIP
ELINIZI UZATIP

BIR DERGI YA DA
KITABA DOKUNA-
BILIYORSUNUZ

Kapal restoran biliimiinii somineli
bir dag evini ammsatiyor. Tonlar yine
oldukca yumusak ve arada Tiirk motifleri

KO LAYCA de mevcut...

Her bir odaya civardaki agac isimleri verilmis. Manolya, sigla, erguvan, ardig, servi, ladin,
sedir, mese, kaymn... Odalarin yatak baslarinda hirer tane siir kitabina rastliyorsunuz.
Kiminde Edip Cansever, kiminde Gan Yiicel... Birbirlerine yillar sonra bu sayede siir
okudugunu itiraf eden ciftler olmus otel ziyeretlerinde.

Orkinos tartar

Malzemeler

350 gr. taze orkinos fileto ®1/4 limonun
suyu e Sogan e 1/2 cay kasigi sarimsakl

yag e Tuz

Karabiber @ Sizma zeytinyagi  Kekik @
Cam fistigi @ Kapari @ Kirmizibiber ® Eksi
maya ekmegi @ Misket limonu (lime)

Hazirlanisi

350 gr. taze orkinos fileto satir kiymasi

gibi dogranir. 1/8 misket limonu kabugu,
1/4 limonun suyu, 1 cay kasigi dogranmis
sogan, 1/2 cay kasigi sarimsakli yag, tuz,
karabiber ve sizma zeytinyagi ile karistirilir.
1 yemek kasigi cam fistigi, 1 yemek kasig
kapari, 1 yemek kasigi kirmizibiber ve 1
yemek kasigi taze kekik kabaca dogranarak
1/2 kup zeytinyag ile karistinilir. Eksi maya
ekmegi incecik dilimlenerek firinda distk

isida kitirlastirilir.

Servis icin tartara sekil verilerek tabaga
konulur etrafina salsa gezdirilir, ekmek
kitirlari ile stslenir ve salsa lizerine
balzamik sirke damlatilir.

Yabani levrek fileto

Malzemeler

Levrek @ Bezelye ® Sogan e Sarimsak ¢ Krema e
Tuz e Tavuk suyu e Karabiber

Xantana @ Kekik @ Tereyadi @ Mevsim sebzeleri ®
Beyaz sarap

Hazirlanisi

Bezelyeler, sogan ve sarimsak ile 5 dakika
sotelenir, tavuk suyu eklenerek yumusayincaya
kadar kaynatilir, krema tuz ve karabiber ile plire
haline getirilir. Levrek kemiklerinden balik suyu
yapilir. 1 yemek kasigr sogan kavrulur ve tizerine 1
bardak beyaz sarap eklenerek cektirilir. Uzerine 1
bardak balik suyu ve yarim bardak krema eklenir.
Xantana ile kivam verilir. Mevsim sebzeleri minik
kiipler halinde dogranir, yabani kekik, sarimsak ve
tereyag ile sotelenir. Levrek filetosu iyice kurulanir,
tuz, karabiber ve zeytinyagdi ile soslanir. Kizgin bir
tavada derili kismi kizartilip kitirlastirilir. Derisiz kismi
ocak kapandiktan sonra cevrilerek 3 dakika kadar
pismeye devam eder.

Servis icin en alta bezelye piresi koyulur, tizerine
sote sebzeler, beyaz sarap sosu ve en Uste fileto
yerlestirilir.

Kirmizi sarap ve
baharatlarla finnlanmig
armut

Malzemeler

2 kg. armut @ 2 kup seker @ 1 sise
kirmizi sarap e 2 cubuk tarcin @ 4 adet
yildiz anason e 4 yumurta sarisi @ 500
gr. stit @ 1 cubuk vanilya

Hazirlanisi

2 kg. armut temizlenir, ceyrek parcalara
ayrilir, 2 kup seker ve 1 sise kirmizi sarap,
2 cubuk tarcin, 4 adet yildiz anason ile
160 C'de karamelize olana kadar firnlanir.
4 yumurta sarisi, 500 gr. sut, 1/2 kup
seker ve 1 gubuk vanilyanin ¢cekirdekleri
82 C'ye kadar karistirilarak yavasca
pisirilir. Hizlica sogutulur.

Servis icin bir martini bardaginin altina
vanilya sosu, Uzerine armutlar eklenir.
Beze kitirlari ile servis edilir.

DENIZLERIMIZIN SONUNU GETIRMEDEN, ONDAN GELEN LEZZETIN DORUKLARINA

ULASMAK, SABRETMEK VE DOGRU SEKILDE TUKETMEK KULTURUMUZUN BiR PARCASI
OLMALI. BALIK MEVSIMININ ACILDIGI SU GUNLERDE FARKLI TARIFLERI VE HAZIRLANIS
ALTERNATIFLERINI SEF EMRE SEN'DEN OGRENIYORUZ.
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