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DUNYACA UNLU
AYKIRI SEF
MSAdaydi

Michelin yildizlarini  reddeden, yenilik¢i
Fransiz Mutfagrnin bashca temsilcilerinden

Alain Senderens, ‘Houte Couture Yemekler

tasarlayarak kendini modacilara benzetiyor..

Alain Senderens, Istanbul’da bulundugu 2
gin icinde yardimcisi Jerome Banctel ile
birlikte profesyonel seflerden, profesyonel
egitim oOgrencilerinden ve amatorlerden

olusan toplam 74 kigiye egitim verdi.

Profesyonel program meniisii:

Pose iskorpit fileto

Sogan karbonara, su kestanest,
bezelye, kalamar

uzakdogu sebzeleri, kori ve findik ile

Amator program menusii:

Japon ustlt tavuk dilimleri ve lahana boregi,
Soya vinaigrette esliginde dil baligi kroketleri,
Yufka ¢itirlar, ince dilim mantar ve turp ile
Fudge seklinde stitlac tatlist

Borsa Restaurant, Kandilli — Adile Sultan
Sarayi’ndaki yemekte 0Ozellikle Tirk
saraplarim ¢ok begendi. Ertesi giin, akgam
igilen saraplarm etiketlerini istedi.
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I¢indekiler
¢ Mezunlarimizdan
 Kitiiphanemizden

¢ Yenilikler

3 Michelin yildizini reddeden,
Yenilik¢i Fransiz Mutfagi'nin sira
dis1 temsilcisi Alain Senderens

E. MSA 6grencileriyle sohbet

| e ederken.
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Borsa Restaurant mentsu:

Lakerda madalyonu, zeytinyagh enginar ve
zeytinyagli vinegrette

Izgara kuskonmaz ve kurutulmus domatesli
ahtapot salatasi

Kayseri usulti manti, Anadolu usuli
keskek, etli kara lahana sarmasi

Izgara kuzu pirzola; Stiryani usulii patlican
pilavi ve begendi esliginde

Iskender kebap

Portakalli irmik tatlis:

Yemekle birlikte icilen saraplar:

Sarafin Sauvignon Blanc
Doluca Signium

Sevilen Centum Syrah
Doluca Safir

Devamu 1. sayfadadur:
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Hirriyet gazetesi ve Vogue dergisi ile
roportaj yapan Alain Senderens, Sali aksanm
Baris Tansever’in misafiri olarak Sunset
Grill & Bar’da agirlandu.

Sunset’te yedigi yemekten ¢ok -etkilenen
Senderens, yemekte pathcanh kuzu incik ile
zeytinyagh Tiirk mezelerini tatt.

Ozellikle, bu kadar kiigiik bir mutfaktan
gecede 420 kuver yemegin nasil gktig
dikkatini ¢ekti. Sunset’in kavinmi, mutfagini
gezen Senderens, bir Sali aksami igin
lokantanin ne kadar dolu olduguna ve
Istanbul’un ne kadar canli, dinamik bir sehir

olduguna cok sasird:

TOLGA ERYOLDAS

http://www.foodinlife.com.tr/phoe2.php?i=6858

Burcu Alding’in  mezunlarimizdan Tolga
Eryoldas ile réportajindan alintilar:

“Tolga Eryoldas, yoneticiyken kariyerine ara
vererek ag¢lt olmaya karar verdi. Su anda
dunyaca unli aggt Jamie Oliver'in yaninda
staj yapan Eryoldas’in yoneticilikten
mutfaga uzanan hikayesi ilging.”

“Maslak’taki Mutfak Sanatlar:
Akademisi’nde (MSA) as¢ilik kursuna

yazilmig. Isi ile kursu arasinda mekik
dokumaya baglamis. Onliigii, asc1 sapkast ile
15 ¢ikiglarinda MSA'nin yolunu tutmus.”

“Kendi tariflerini gelistirmig ve sonunda
MSAy1 basartyla bitirmis. Kurs sonrasi
yapacagl staj icinse kendine zor bir hedef
segmig: Diinyaca iinlii Ingiliz sef Jamie
Oliver'in yaninda staj yapmak.”

“Aslinda staja nasil kabul edildigi konusunda
Eryoldag'n da net bir fikri yok. ‘Staj icin
herhangi bir pozisyon olmamasma ragmen
ben hikayami anlatan bir e-posta attim.
Ertesi giin milakat yapmak istediklerini
soyleyen bir yanit geldi.”

“Staj yaptigim1 6grenen restoranlar da bana
hemen 1is teklifinde bulunuyor. Hatta bir
teklifi kabul ettim bile. Staj diginda orada
caligtyorum.” diyor.”

“Istanbul’a gelip de arkadaglarimin yagadigi
sikintilar1 gortnce ne kadar dogru bir karar
verdigimi tekrar anladim, diyor.”

“Kisacast Eryoldag’in anne tarifleriyle
basladigi yemek pisirme macerasi, bugiin
dinyanm en iy1 seflerinden birinin yaninda

devam ediyor.”

Antika kitaplarimiza
17.yy’ dan kitaplar
eklendi.

Sevgili Leyla
Akcaglilar’in 800
yiyecek ve igecek ile
ilgili kitap ve
dergiden olugan 6zel
koleksiyonunu

blinyemize kattik.

GELECEK AY

o Okulun Mutfagi’nda
geri sayim devam
ediyor...
MSA Restaurant
yakinda aciliyor.

. Japon sef
Hayamizu’dan
21 Ekim’de 6zel Japon
yemekleri etkinligini

kacirmayin!

o MSAdaki yenilik ve
haberleri www.msa.tc
ve Facebook
, sayfamizdan takibe
devam edin.

. Mickael Azouz ile
“Cikolata ve Caz
Atolyest”
3 Ekim 10:00-17:00 aras:.
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EMRE SEN

Lavanda Boutique Hotel & Restaurant

executive gefi.

2007 yihnda énce Chef & Owner egitimini
tamamladiktan sonra 2008 yilinda da temel
pastacilik egitimini tamamlayan Emre Sen su
anda ailesine ait Lavanda Boutiqiue Hotel &
Restautant’in mutfagindan sorumlu.

Eylil ayinda otelin lokantasimda yemek yiyen
Ahmet Ors, yemekleri ¢ok begenip sefin kim
oldugunu sorar. Mutfaktan MSA mezunu bir
sef ciktigin1 gorince ¢ok gururlandigini dile
getiren Ors, oOzellikle dustk 1sida 10 saat
pisirilmis  kuzu boynu ile yaninda tane

hardalli patates, confit domates ve

kuskonmazi ¢ok begendigini soyledi. Lavanda Boutique Hotel & Restaurant,
Tavada irdek cigeri (Foie Gras de

Canard), sarapla karamelize edilmus

pancas; kwzarmug Brioche

PROFESYONEL
BARMENLIK VE

MiKSOLOJI
VSA ve Permod Ricard ishirlis 198°de 198!
ve Perno icard isbirligiyle

dﬁ.zenler.l.en 'P.rc.)fe.syonel Barmenlik ve MSA’da Eylil dénemi tam e
Miksoloji' Egitimi'nde, MSA'min tam kapasite ile agilda.
donanimh bar egitim simflarimda gelecegin

barmenleri yetisiyor. Egitim sonunda verilen Toplamda 144 Profesyonel Ascihik Acqua Panna

T.C. Milli Egitim Bakanhg onayl sertifika | ©grencisi, 54 Profeyonel Pastacilik ve Alunmarka
. ! e e . . Ankara Un
ve dfjnyanln her yerlnde gah§ma Olanagl | Ekmekglhk OgI‘CHClSl 20 Eylul sabahl Barkon

saglayan City & Guilds sertifikasi ile Tiirk ‘ MSAda egitimlerine bagladilar. Beck’s

. . & Chimera
barmenleri artik diinyaya aciliyor. Subat ayinda baslayacak yeni dénem C;l:;r:
25 Ekim Pazartesi ginii MSA'da icin kayitlar simdiden dolmaya Demko
baslayacak egitime kayit icin acele edin. basladi. Dolfin Gida

+ Eczacibagi / Vitra - Artema

Efes Pilsen
Electrolux Professional
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lefal
Keskinoglu
Kikkoman
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Diversey K‘\YPZ\ Pasatate-
y Pernod Ricard Istanbul 4 Zeelandia Doruk

Mutfak Sanatlari Akademisi, Meydan Sokak Beybi Giz Plaza B Blok 34338 Maslak-Istanbul / Tuarkiye
T+90 212290 3550 - 444 9 MSA




