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Nuits St. Georgesfiile’de

stanbul’un Karadeniz k›y›s›ndaki flirin ve biraz da ›ss›z
ilçesi fiile, y›llard›r flehrin Niflantafl›, Ba¤dat Caddesi, Be-
yo¤lu gibi bölgelerindeki geliflmelerden hiç etkilenme-
yen, t›pk› Tekirda¤’›n Silivri ya da fiarköy’ü veya Bal›ke-
sir’in Erdek’i gibi taflral› karakterde bir bölge olarak kal-

d›. Kaliteli flaraplar ve “dünya mutfa¤›” da sunan bir-iki yeni
restoran bu taflra havas›n› biraz k›rsa da, fiile yine de bildi¤imiz
fiile… Ama fiile’de yeni aç›lan bir butik otel, ilçenin bu s›n›rla-
r›n› tümüyle zorluyor ve ‹stanbul’un lüks otel ve restoranlar›y-
la bile yar›fl›yor.

fiile’nin iç taraflar›nda, denize biraz uzak 16 dönüm arazi
üzerine kurulu Lavanda Hotel, fien ailesine ait. Otelcilik
geçmifli de olan tekstilci Ahmet fien ile seramik tasar›mc›s› efli
Feryal Han›m, 15 y›l önce geldikleri Ulupelit Köyü’ne hayran

kal›p bir ev yapt›rm›fllar. Derken o¤ullar› Emre, mimarl›k oku-
maya gitti¤i ‹talya’dan aram›fl ve okulunu b›rakarak flef olmak
istedi¤ini söylemifl. Önce flafl›rm›fl, sonra da “Evi büyütüp bu-
tik bir otel yapal›m, Emre de dönünce burada flef olsun” demifl-
ler. Böylece Emre fien, Mutfak Sanatlar› Akademisi’nde e¤itim
görmüfl, ard›ndan Mikla Restaurant’ta Mehmet Gürs’ün ve
‹talya - Treviso’da Michelin y›ld›zl› flef Maurilio Garola’n›n ya-

n›nda staj yaparak flef olmufl. Otel aç›l›nca da, daha 23 yafl›nda
mutfa¤›n bafl›na geçmifl...

Otelin restoran›nda, fiile yollar›nda yenmesi asla mümkün
olmayan lezzetler sunuluyor. Parmesan köpüklü havuç çorba-
s›, b›ld›rc›n yumurtal› kuflkonmaz, tavada ördek ci¤eri, karame-
lize rezeneli k›l›ç bal›¤›, porçini mantarl› ve Antep f›st›kl› rizot-
to ile 10 saat boyunca düflük ›s›da piflirilmifl o¤lak, dikkati çe-
ken iddial› lezzetlerden. O¤la¤› ve rizottoyu tad›yor, çok be¤e-
niyoruz. Ördek ci¤erinin daha karizmatik olan kaz ci¤eri imifl
gibi sunulmay›p, dürüstçe ad›yla servis edilmesini de önemsi-
yoruz.

Lavanda Hotel’in flarap kav› da, befl y›ld›zl› otellerde bile gör-
meye al›fl›k olmad›¤›m›z zenginlikte. Tam 135 çeflit flarap ser-
vis ediliyor. Bunlar aras›nda Châteauneuf-du-Pape’dan Clos
des Papes, Bordo’dan Connetable de Talbot, 10 farkl› Barolo
ve befl farkl› Barbaresco, menüden okurken bile insan› heye-
canland›r›yor. fiampanyalar›n kral› Krug’ün Grande Cuvée’si-
nin yan›nda bir de 1998 rekoltesini görmek ise kalp at›fllar›n›
daha da h›zland›r›yor.

‹stanbul’a 45 dakika mesafedeki 12 odal› bu fl›k otele, sadece
yemek için dahi gidilebilir. Ya da havuzdan da yararlan›l›p bir
hafta sonu kaçama¤› yap›labilir, damaklar Frans›z ve ‹talyan
mutfa¤›yla fl›mart›l›rken, ci¤erler de mefle, kay›n ve çam or-
manlar›n›n oksijeniyle bayram edebilir...
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BUT‹K OTEL

Bal›k lokantalar› ve yolüstü k›r restoranlar›yla ünlü fiile’de, seçme 
Burgonya flaraplar› sunan flafl›rt›c› sofistikasyonda bir butik otel...

Lavanda’n›n restoran›, genç flef Emre fien’e emanet. fien, 
“fiarapla karamelize edilmifl pancar ve k›zarm›fl briyofl eflli¤inde
tavada ördek ci¤eri” gibi iddial› yemekler haz›rl›yor.


